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Здравствуйте! Мы приглашаем Вас посетить один из самых интересных и вкусных курсов от Дараган Владимира  - «Начинки» 

У каждого торта есть сердце, это - начинка! Узнайте, как сделать ее совершенной!

Курс “Начинки” - идеальный гид в мире кремов и бисквитов!! 
★ Вам надоело готовить по рецептам из интернета? Ничего не получается? 
★ Вы в поисках новых ярких вкусов?
★ Хотите удивить родных близких и друзей своими вкусными тортами? 

С нами, каждый ваш торт будет сопровождаться морем комплиментов! Не устоит никто! 

После посещения курса вы поймете все свои прежние ошибки и узнаете новейшие авторские технологии.

Что вы получите от курса “Начинки”:

- 5 новых потрясающих авторских вкусов. На разработку которых потребовалось очень много времени и усилий, продумано все до мельчайших подробностей.

- 8 часов, проведенных с пользой! Море приятных впечатлений и положительных эмоций.

- 3 секрета, необходимых для создания идеального торта. И кроме того, без ответа не останется ни один ваш вопрос!!

В программе:

    Торт «Йогуртовы»                                                                        Торт «Тропический»
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Торт «Бейлиз»                                                                                    Торт «Развалины»
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Торт «Морковный»
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Научитесь готовить разнообразные торты! Используя разные крема и бисквиты!
Видео- отзыв Наталья Пчела 

http://vk.com/videos-18102794?z=video-18102794_168245598%2Fclub18102794  

Екатерина Корнева : “Прекрасная подача материала, Владимир профессионал своего дела! Ни один заданный в зале вопрос не остался без ответа. Теплая гостеприимная атмосфера делает процесс обучения легким и комфортным. Это определенно стоит того! Одни положительные эмоции. Всем, кто интересуется - советую!”

Саша Розин : “Человек который знает свое дело, всегда является Авторитетом, а человека который может научить другого своему мастерству, можно смело назвать учителем. Простота общения, знания своей профессии, стремление к совершенству которое не имеет предела вот что делает Владимира показательным кулинаром”.

Читать больше отзывов https://vk.com/topic-18102794_27421366 

В итоге вы узнаете: 

- Как готовить все основные кондитерские полуфабрикаты: бисквит, мусс, песочный и шоколадный крема, желе, английский заварной крем, бисквит с белым вином, фирменный морковный торт

- Как собирать начинки, разрабатывать свои собственные авторские варианты. 

И многое другое, вы узнаете на курсе «Начинки». 

Каждому участнику будут выданы технологические карты, с подробным описанием.

Также на мастер-классе будет проведена дегустация получившихся начинок.

Компания “Мастер торт” гарантирует качество предоставленных услуг и объем полученных вами знаний! Если вам не будут предоставлены озвученные выше рецептуры и навыки - мы вернем вам деньги в полном объеме!!

Дата проведения: 26 октября 2014 г. 

Стоимость однодневного курса 10000 руб за 1 человека.

Записаться на курс можно по телефону 54-11-77.

Добро пожаловать в ряды мастеров!!!!

